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“ESTA E UMA OBRA QUE ENRIQUECE A BIBLIOGRAFIA BRASI-
LEIRA DE SAUDE PUBLICA”, AFIRMOU A PROFESSORA TITULAR Sueli
Gandolfi Dallari, livre-docente em Direito Sanitario pela Universidade de Sao
Paulo, no predmbulo da primeira edigao do livro Higiene e Vigildncia Sani-
tdria de Alimentos, editado pela Livraria Varela em 2001, totalizando 629
paginas.

Estamos tratando de uma obra que consegue em 33 partes tratar dis-
tintamente, porém mantendo coeréncia e coesdao, um amplo espectro de te-
mas relacionados com a Higiene, Vigilancia Sanitaria, Qualidade de Alimen-
tos e Inocuidade.

A Higiene e a Vigilancia Sanitaria sdo abordadas sob a luz da Saude
Publica, tomando como diretriz a criagao da ANVISA — Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria, incluindo aspectos de natureza geral da prépria Vigilan-
cia Sanitaria, aspectos especificos de produgao e processamento de deter-
minados tipos de alimentos como o leite, pescado, hortaligas, 6leos e gordu-
ras, os principais agentes causadores de enfermidades transmitidos pela in-
gestao de alimentos e agua, métodos de conservagao, embalagens, alimen-
tos transgénicos, legislagao de alimentos para fins especiais, consultoria em
unidades de alimentagao e principios para o treinamento e desenvolvimento
de recursos humanos no setor.

(*) Prof2. do Setor de Higiene Alimentar da Faculdade de Medicina Veterindria e Zootecnia da USP.
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A obra reline temas de interesse tanto dos profissionais que realizam a
Vigilancia Sanitaria quanto de graduandos e pés-graduandos envolvidos com
o setor. Atende como um instrumento didatico, de apoio e consulta, em apre-
sentagao clara e direta, mantendo uma linguagem técnico-cientifica de facil
compreensao.

O conteudo da obra evidencia a preocupagao dos autores, entusiastas
ativos da docéncia, em oferecer um material instrucional que auxilie o ensi-
no e que facilite e contribua para com o aprendizado. E com esse objetivo
que o livro foi didaticamente constituido, desenvolvendo os temas de forma
pratica e mantendo-se fiel a situagao brasileira da Vigilancia Sanitaria dos
Alimentos.

O livro ora oferecido pode ser adotado em cursos de Graduagao em
Medicina Veterindria, Engenharia de Alimentos, Nutri¢ao, cursos de Pés-Gra-
duagao relacionados com a Vigilancia Sanitaria e Higiene dos Alimentos e
até mesmo manuseado por leigos interessados em questdes relacionadas a
inocuidade dos alimentos para o consumo humano.

E, por fim, a importancia desta obra, no acervo nacional de documen-
tos técnicos, indiscutivel, colaborando com a difusdo de informagéo técnica
fundamentada e com a capacitagdo de profissionais no ambito da Vigilancia
Sanitaria e Qualidade e Inocuidade dos Alimentos.





